
旬
を
愉
し
む
コ
ồ
ス
の
ご
案
内

⼀
三
⼆
〇
〇
円

︿�

浜
梨
コ
ồ
ス�
﹀

先
 
附
 ���

鰆
と
浅
利
の
茶
碗
蒸
し�

梅
餡
か
け�

前���

菜������
旬
菜
三
種
盛
り�

⼩
吸
物������

蛤
吸
い�

御
造
り
 
 
本
⽇
の
鮮
⿂
お
造
り�

焼
 
物
 
 
の
ど
⿊
塩
焼�

箸
休
め
 
 
蒸
し
鮑
と
春
菜
の
ジ
ỿ
レ
か
け�

⾁
料
理������

伊
万
⾥
 
⿊
⽑
和
⽜
ロ
ồ
ス
ト
ビ
ồ
フ�

揚���

物������

筍
と
⼭
菜
の
天
ぷ
ら�

⾷
 
事
 
 
桜
海
⽼
と
菜
の
花
の
⼟
鍋
飯�

⽢
 
味
 
 
本
⽇
の
⽢
味�

※
メ
ニ
ỿ
ồ
は
仕
⼊
れ
状
況
等
に
よ
り
変
更
と
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
︒�

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
予
め
ご
了
承
く
だ
さ
い
ま
せ
︒



⼀
⼀
〇
〇
〇
円

︿�
雪
椿
コ
ồ
ス�

﹀
※
メ
ニ
ỿ
ồ
は
仕
⼊
れ
状
況
等
に
よ
り
変
更
と
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
︒�

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
予
め
ご
了
承
く
だ
さ
い
ま
せ
︒

先���
附������

鰆
と
浅
利
の
茶
碗
蒸
し�

梅
餡
か
け�

前���
菜������
旬
菜
三
種
盛
り�

御
造
り
 
 
本
⽇
の
鮮
⿂
お
造
り�

焼
 
物
 
 
銀
む
つ
味
噌
漬
け
焼�

箸
休
め
 
 
蛍
烏
賊
と
春
菜
の
ジ
ỿ
レ
か
け
 �

⾁
料
理
 
 
伊
万
⾥
 
⿊
⽑
和
⽜
ロ
ồ
ス
ト
ビ
ồ
フ�

揚���

物������

筍
と
⼭
菜
の
天
ぷ
ら�

⾷
 
事
 
 
桜
海
⽼
と
菜
の
花
の
⼟
鍋
飯�

⽢
 
味
 
 
本
⽇
の
⽢
味�



︿�
雪
割
草
コ
ồ
ス�

﹀�

 
九
六
⼋
〇
円

※
メ
ニ
ỿ
ồ
は
仕
⼊
れ
状
況
等
に
よ
り
変
更
と
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
︒�

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
予
め
ご
了
承
く
だ
さ
い
ま
せ
︒

先
 
附
 
 
鰆
と
浅
利
の
茶
碗
蒸
し�

梅
餡
か
け�

前���

菜������
旬
菜
三
種
盛
り�

御
造
り������

本
⽇
の
鮮
⿂
お
造
り�

焼���

物������

佐
渡�

紅
ず
わ
い
蟹
甲
羅
ふ
き
味
噌
焼�����������������������

箸
休
め
 
 
蛍
烏
賊
と
春
菜
の
ジ
ỿ
レ
か
け�

⾁
料
理
 
 
合
鴨
ロ
ồ
ス
⼭
椒
煮�

揚���

物������

筍
と
⼭
菜
の
天
ぷ
ら�

⾷
 
事
 
 
桜
海
⽼
と
菜
の
花
の
⼟
鍋
飯�

⽢
 
味
 
 
本
⽇
の
⽢
味�



︿�
⽩
根
葵
コ
ồ
ス�

﹀�

 
⼀
六
五
〇
〇
円

※
メ
ニ
ỿ
ồ
は
仕
⼊
れ
状
況
等
に
よ
り
変
更
と
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
︒�

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
予
め
ご
了
承
く
だ
さ
い
ま
せ
︒

先
 
附
 
 
旬
菜
五
種
盛
り�

⼩
吸
物
 
 
蛤
吸
い�

造
替
り
 
 
茹
で
⽑
蟹�

焼
 
物������

の
ど
⿊
塩
焼�

台
の
物
 
 
下
関��

と
ら
河
豚
の
た
た
き�

箸
休
め������

蒸
し
鮑
と
春
菜
の
ジ
ỿ
レ
か
け�

⾁
料
理
 
 
伊
万
⾥��

⿊
⽑
和
⽜
ロ
ồ
ス
ト
ビ
ồ
フ�

揚���

物������

筍
と
⼭
菜
の
天
ぷ
ら�

⾷
 
事
 
 
桜
海
⽼
と
菜
の
花
の
⼟
鍋
飯�

⽢
 
味
 
 
本
⽇
の
⽢
味�

※
料
理
⻑
厳
選
の
︻
⿊
⽑
和
⽜
︼
︻
名
物
・
の
ど
⿊
︼
︻
蟹
︼
︻
鮑
︼
な
ど
を�

���

⼀
度
に
お
楽
し
み
い
た
だ
け
る
内
容
で
ご
ざ
い
ま
す
︒



単
品
料
理

※
当
店
の
価
格
は
全
て
税
込
表
記
と
さ
せ
て
い
た
だ
き
ま
す
︒�

※
お
通
し
代
 
五
五
〇
円
を
頂
戴
い
た
し
ま
す
︒
 �

※
サ
ồ
ビ
ス
料�

⼀
⼆
％�

を
頂
戴
い
た
し
ま
す
︒
 

本
⽇
は
上
越
や
す
だ
に
お
越
し
い
た
だ
き
︑
誠
に
あ
り
が
と
う
ご
ざ
い
ま
す
︒�

⽇
本
に
は
美
し
い
四
季
が
ご
ざ
い
ま
す
︒�

今
宵
は
︑
上
越
や
す
だ
で
⾷
卓
の
四
季
︵
旬
︶
を
お
愉
し
み
く
だ
さ
い
ま
せ
︒



上
越
や
す
だ
 
お
す
す
め
 
三
品

⽩
⾝
で
あ
り
な
が
ら
⼀
年
を
通
し
て
脂
が
の
り�

濃
厚
な
旨
味
を
感
じ
さ
せ
て
く
れ
る
⿂
︑�

ま
さ
に
⽩
⾝
の
ト
ロ
︒�

そ
の
時
期
に
状
態
の
⼀
番
良
い
の
ど
⿊
を�

全
国
各
地
よ
り
仕
⼊
れ
て
お
り
ま
す
︒

の
ど
⿊

上
越
や
す
だ
名
物

⽇
本
海
の
鮮
⿂
を
中
⼼
と
し
て
︑�

旬
の
鮮
⿂
を
ご
⽤
意
し
て
お
り
ま
す
︒�

良
き
素
材
だ
か
ら
こ
そ
︑�

シ
ン
プ
ル
に
味
わ
ỳ
て
い
た
だ
き
た
い
逸
品
で
す
︒

御
造
り

清
ら
か
な
⽔
と
空
気
︑
良
質
な
肥
料
︑�

肥
育
名
⼈
達
の
⼼
と
技
が
⼀
体
と
な
ỳ
て�

贅
沢
に
育
て
上
げ
ら
れ
た
⿊
⽑
和
⽜
︒�

コ
ク
が
あ
り
ま
ろ
や
か
な
味
わ
い
に
仕
上
が
ỳ
て
い
ま
す
︒

⿊
⽑�

 
和
⽜



お
造
り
盛
り
合
わ
せ
 
五
種� (

⼀
⼈
前)

 
 

造 り旬 菜

全
国
各
地
よ
り
良
質
な
旬
の
鮮
⿂
を
厳
選
︒�

※
盛
り
合
わ
せ
は
︑
料
理
⻑
の
お
任
せ
と
な
り
ま
す
︒

佐
渡
も
ず
く
酢

と
ら
ふ
ぐ
の
た
た
き

⼆
五
⼋
〇
円

⼀
⼆
⼋
〇
円

⼆
九
⼋
〇
円

⼆
九
⼋
〇
円

⼭
⼝
県�

下
関
の
と
ら
ふ
ぐ
使
⽤
︒

お
醤
油
は
︑
新
潟
上
越
で
創
業
明
治
⼋
年
の
町
⽥
醤
油
味
噌
醸
造
場
の�

濃
厚
醤
油
︻
紫
宝
︼
を
使
⽤
し
て
お
り
ま
す
︒

九
⼆
〇
円

⼀
三
五
〇
円

蒸
し
鮑
 
肝
ソ
ồ
ス
添
え

蛍
烏
賊
と
春
菜
の
ジ
ỿ
レ
か
け

⽣
ハ
ム
と
ケ
ồ
ル
の
シ
ồ
ザ
ồ
⾵
サ
ラ
ダ�

����

佐
渡
チ
ồ
ズ
ド
レ
ỽ
シ
ン
グ

う
ど
と
よ
も
ぎ
麩
の
⽊
の
芽
和
え

⼀
⼆
⼋
〇
円



の
ど
⿊
塩
焼
き
︵
半
⾝
︶

焼 物

季
節
に
よ
り
産
地
を
厳
選
し
︑
脂
の
り
が
良
く
良
質
な
の
ど
⿊
︒�

シ
ン
プ
ル
な
調
理
法
だ
か
ら
こ
そ
︑
素
材
の
美
味
し
さ
︑�

料
理
⼈
の
技
術
が
ダ
イ
レ
ク
ト
に
伝
わ
る
当
店
⼀
押
し
の
逸
品
︒

時
価

⼆
九
⼋
〇
円

伊
万
⾥
 
⿊
⽑
和
⽜
ロ
ồ
ス
ト
ビ
ồ
フ

蒸
し
鮑
と
筍
の
肝
バ
タ
ồ
焼
き�

な
ご
み
豚
ベ
ồ
コ
ン
炙
り�

出
汁
巻�

⽣
麸
の
⼆
⾊
⽥
楽
 

⼆
九
⼋
〇
円�

⼀
三
⼋
〇
円�

⼀
⼀
〇
〇
円�

⼀
⼀
〇
〇
円

佐
賀
 
伊
万
⾥
⽜
 
使
⽤
︒
⼆
Ỗ
三
名
様
で�

き
め
細
や
か
で
柔
ら
か
い
⾁
質
︑
⽢
味
と
⾵
味
が
豊
か
で
す
︒
 

鰹
を
し
ỳ
か
り
と
効
か
せ
た
お
出
汁
を
使
⽤
し�

ふ
ん
わ
り
と
丁
寧
に
焼
き
上
げ
ま
し
た
︒

の
ど
⿊
塩
焼
き
︵
⼀
本
焼
き)

時
価

焼
き
上
が
り
三
〇
分
ほ
ど
お
時
間
を
頂
き
ま
す
︒

お
す
す
め
ペ
ồ
ジ
を
ご
覧
下
さ
い
︒

上
越
な
ご
み
豚
は
︑
と
ろ
け
る
脂
⾝
と
滋
養
に
富
ん
だ
旨
味
が
特
徴



蒸���物�揚���物

⼀
三
⼋
〇
円�

⼀
⼋
⼋
〇
円�

⼀
四
⼋
〇
円�

⼀
〇
〇
〇
円�

九
⼆
〇
円�

筍
と
⼭
菜
の
天
ぷ
ら�

ず
わ
い
蟹
の
天
麩
羅���

富
⼭
 
⽩
エ
ビ
唐
揚�

汐
ス
ル
メ
天
麩
羅�

栃
尾
油
揚
げ
 
葱
じ
Ỵ
こ�

煮���物�

の
ど
⿊
煮
付
け(

⼀
本)

合
鴨
ロ
ồ
ス
⼭
椒
煮

鰆
と
浅
利
の
茶
碗
蒸
し
 
梅
餡
か
け

郷
⼟
料
理
の
ỳ
ぺ
い
煮

時
価

⼀
〇
〇
〇
円

⼀
六
⼋
〇
円

煮
上
が
り
に
三
⼗
分
ほ
ど
お
時
間
頂
き
ま
す
︒

お
す
す
め
ペ
ồ
ジ
を
ご
覧
下
さ
い
︒

⼀
夜
⼲
し
に
し
た
イ
カ
を
天
麩
羅
に
し
た
上
越
の
ソ
ồ
ル
フ
ồ
ド

富
⼭
湾
の
宝
⽯
︒
お
酒
の
お
供
に
ピ
ỽ
タ
リ
︒

星
⻑
⾖
腐
店
の
栃
尾
揚
げ
︒
中
は
ギ
ỽ
シ
リ
ふ
ỳ
く
ら
︒

⾥
芋
を
中
⼼
と
し
た
野
菜
を
あ
ỳ
さ
り
と
炊
き
上
げ
ま
す
︒

⼋
⼆
〇
円



珍味

珍
味
三
種
盛
り

⼀
⼋
九
〇
円

河
豚
の
卵
巣
を
⼆
年
以
上
塩
漬
け
や
糠
漬
け
に
す
る
こ
と
で
︑�

毒
素
を
消
失
さ
せ
た
佐
渡
産
﹃
河
豚
の
⼦
粕
漬
け
﹄
︑�

村
上
特
産
﹃
鮭
と
ば
﹄
﹃
鯨
の
味
噌
漬
け
﹄
の
新
潟
県
産
珍
味
三
種
盛
り
︒

酒の肴

⼋
⼋
〇
円

⼤
正
⼆
年
創
業
の
平
⼋
蒲
鉾
を
使
⽤
︒
柔
ら
か
⾵
味
の
か
ま
ぼ
こ
に
︑�

き
く
ら
げ
の
コ
リ
コ
リ
と
し
た
⾷
感
と
⻭
ざ
わ
り
を
お
楽
し
み
下
さ
い
︒

⼀
〇
〇
〇
円

新
潟
県
産
の
豚
⾁
を
使
⽤
︒
ド
イ
ツ
の
伝
統
的
製
法
を
⽤
い
︑
防
腐
剤
︑
着
⾊
料
な
ど
は

無
添
加
︒
乾
燥
も
燻
製
も
し
て
い
な
い
乳
酸
発
酵
の
サ
ラ
ミ
で
す
︒�

へ
ん
じ
ん
も
ỳ
こ(

佐
渡
の
⽅
⾔
で
頑
固
者
︒
頑
固
な
ま
で
に
こ
だ
わ
り
を
貫
い
た
サ
ラ
ミ)�

ド
イ
ツ
国
際
⼤
会
で
三
年
連
続
⾦
賞
受
賞
︒�

⼀
⼆
⼋
〇
円

⼋
⼋
〇
円

⼋
〇
〇
円

い
く
ら
醤
油
漬
け

帆
⽴
の
⼭
椒
煮

佐
渡
 
へ
ん
じ
ん
も
ỳ
こ
の
た
ま
と
ろ
サ
ラ
ミ

上
越
 
鱈
の
岩
の
原
ワ
イ
ン
漬
け

佐
渡
イ
カ
塩
⾟

上
越
⾼
⽥
名
産
 
き
く
ら
げ
⼊
り
板
わ
さ

上
越
産
は
り
は
り
漬
け

九
⼋
〇
円

⼀
四
⼋
〇
円

ス
ケ
ソ
ウ
ダ
ラ
を
開
い
た
⼲
し
鱈
を
⽩
ワ
イ
ン
に
漬
け
込
ん
だ
珍
味

晩
秋
か
ら
冬
に
か
け
て
佐
渡
沖
で
取
れ
る
⾝
厚
な
ス
ル
メ
イ
カ
を
塩
⾟
に

紅
鮭
の
麹
漬
け

⼋
⼋
〇
円



御 飯 ※⼟鍋飯は炊き上がりに40分ほどお時間頂戴いたします。

や
わ
ら
か
で
⼝
あ
た
り
の
良
い
佐
渡
海
洋
深
層
⽔
を
使
⽤
す
る
こ

と
に
よ
り
︑
ミ
ネ
ラ
ル
成
分
を
含
ん
だ
︑
美
味
し
い
ご
飯
を�

炊
き
上
げ
る
こ
と
が
で
き
ま
す
︒
⽔
に
ま
で
こ
だ
わ
る
こ
と
で
⽶
⼀

粒
ず
つ
に
宿
る
ツ
ヤ
と
輝
き
︑
粘
り
と
⽢
み
が
⽣
ま
れ
ま
す
︒

の
ど
⿊
⼟
鍋
飯� (

⼆
Ỗ
三
⼈
前)�

紅
ズ
ワ
イ
蟹
の
⼟
鍋
飯(

⼆
Ỗ
三
⼈
前)�

桜
海
⽼
と
菜
の
花
の
⼟
鍋
飯(

⼆
Ỗ
三
⼈
前)�

三
宝
⼟
鍋
飯(

⼆
Ỗ
三
⼈
前)��

の
ど
⿊�

・
蟹
・
い
く
ら�

漬
け
物
盛
り
合
わ
せ�

味
噌
汁
 � �

��

コ
シ
ヒ
カ
リ
⼟
鍋
飯
︵
⼆
Ỗ
三
⼈
前
︶������������������

⼀
⼋
〇
〇
円�

 
 
 
 
鯛
茶
漬
け
セ
ỽ
ト� (

⼀
⼈
前)

 
 
 
 �

 
 
 
 
御
飯
の
お
供
三
種� (

⼀
⼈
前)

四
五
〇
〇
円�

四
⼆
〇
〇
円�

三
六
〇
〇
円�

四
⼋
〇
〇
円��

⼋
⼆
〇
円�

四
〇
〇
円

︻
⼟
鍋
に
追
加
注
⽂
が
可
能
で
ご
ざ
い
ま
す
︒
単
品
販
売
不
可
︒
︼

鱈
⼦
麹
漬
け
︑
い
く
ら
醤
油
漬
け
︑
冬
姑
椎
茸
旨
煮
︒

⼋
〇
〇
円

⼀
⼀
〇
〇
円

⼀
⼋
〇
〇
円

三
種
を
⼀
度
に
愉
し
め
る
贅
沢
な
⼟
鍋
飯
に
な
り
ま
す
︒�

⽶
ど
こ
ろ
新
潟
の
美
味
し
い
お
⽶
を
⼟
鍋
で
丁
寧
に
炊
き
上
げ
ま
す
︒�

(

創
業
 
嘉
永
三
年
の
上
越
 
丸
久
味
噌
の
⾹
吟
味
噌
を
使
⽤)�



﹁
ふ
の
り
﹂
を
⼀
〇
〇
％
繋
ぎ
に
使
う
た
め�

 
淡
い
緑
が
か
ỳ
た
⾊
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薫�酒 爽�酒

醇�酒熟�酒

⾹りの⾼いタイプ。�
フルーティーな⾹りが特徴。�

果実のような⾹り。味わいは軽快な�
ものから濃醇なものまでと様々。�
「爽やかな⾹り」「清涼感」を持つ�
料理と好相性。

爽快でなめらかなタイプ。�
スッキリ感とキレのよさが特徴。�

⽇本酒の中では最も軽快でシンプル。
「スッキリ感」と「キレのよさ」が�
持ち味。�
淡⽩な料理と好相性。また脂っこさを
スッキリ流す効果もアリ。

熟成タイプ。�
重厚で複雑な⾹味が特徴。�

重厚で複雑な⾹味と⻩⾦⾊や琥珀⾊に
輝く⾊調が持ち味。�
⾮常に濃厚な料理と好相性。�
スイーツ類とのペアリングも⼈気。

コクのあるタイプ。�
豊かな旨味が特徴。�

⽇本酒の中では最も濃醇な⾹味。�
⽶と⽶麹がもたらす豊かな「旨味」が
持ち味。�
旨味の多い料理と好相性。�
酒と肴スタイルにもピッタリ。


